- Der grol3e Brotchengeber

Seit fast zehn Iahren fithrt
Gerald Seifert die
GroRbickerei Barenhecke,
eine 120-Mann-Firma in
hartumk@mpfter Branche.

M Hartmut Landgraf

: en 12. August 2002 wird Ge-
rald Seifert nie vergessen.
Da sah er sein Lebenswerk
buchstéblich im Schlamm versin-
ken. Das Jahrhunderthochwasser
hatte die friedliche Miiglitz im klei-
nen Ort Birenhecke bei Glashiitte
in eine schiumende Furie verwan-
delt. Sie begrub im Erdgeschoss
von Seiferts Miihlenbéckerei alles
unter sich: Feinback- und Kondito-
reiabteilung, Maschinen, Trans-
portanlagen, Getreidesilos. Das
Schadensausmaf wurde Seifert erst
dter klar. Eine Million Euro hatte
as Wasser vernichtet. ,Ich wusste
fiir einen Moment nicht weiter.“
Aber der Mann, der Deutsch-
lands #ltester Miihlen- und Bécke-
reigenossenschaft vorsteht, ist eine
Kémpfernatur. In kiirzester Zeit or-
ganisiert er die Aufrdumarbeiten.
Er gonnt seinen Leuten keine Ruhe,
treibt Putz- und Reparaturkolon-
nen zur Eile, rackert selbst nichte-
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lang im Betrieb. Zwei Ta%e spéter
kommt wieder Brot aus*Birenhe-
cke, kurz darauf das komplette Sor-
timent.

Mit solchem Ehrgeiz fiihrt Seifert
seinen Betrieb seit fast einem Jahr-
zehnt - manchmal mit harter
Hand. ,Ich bin streng, wenn es um
die Zukunft geht — mit mir selbst
und mit anderen. Im Bickereige-
schiift tobt ein gnadenloser Preis-
kampf. Mit 18 Filialen machen die
Barenhecker anderen GroBbéckern
in der Region Boden streitig. Sei-
ferts Leute verkaufen in mehreren
Liden 'im WeiBeritzkreis, in' Dres-

Priifender Blick auf den frisch gewalkten Sauerteig: Bickereichef Gerald Seifert (rechts) kontrolliert mit Produktions-
leiter Roger Nacke an der Knetmaschine den Teig fiirs Roggenmischbrot.

den und Bautzen, in Pirna und Hei-
denau. Das Unternehmen beliefert
die Handelsketten Netto und Kauf-
land und ist mit Cateringfirmen im

Geschiift, die groRe Krankenhiuser

wie das Dresdner Uniklinikum oder
das eben erdfinete neue Klinikum
der Rhon AG in Pirna versorgen.

1300 Tonnen Roggen und 1000
Tonnen Weizen verarbeitet der
120-Mann-Betrieb - jdhrlich zu
Mehl, im Zwei-Schicht-Betrieb
werden daraus an Spitzentagen
6000 Brote, 60000 Brétchen und
rund eine Tonne Kuchen gebacken.
Nachts um' zwei Uhr machen sich
im Miiglitztal die ersten Laster mit
der Birenhecker Fracht auf den
Weg. Das Gesamtsortiment umfasst
700 Produkte.

Damit dieser Riesenladen lduft
und den Kunden die versproche-
nen naturbelassenen Qualitits-
backwaren bietet, macht sich Sei-
fert in aller Herrgottsfriilie "auf die

13. Mérz 2007, Sachsische Zeitung

Socken, tourt mit Fotoapparat
durch seine Filialen, knipst Méngel,
priift Warenfiille und Prisentation
in den Verkaufstheken, diist weiter
in die Zentrale, telefoniert mit Kun-
den und Lieferanten und schaut in
der Produktion nach dem Rechten.
Oft macht er spétabends als einer

. Foto: Egbert Kamprath

der Letzten im Betrieb das Licht .
aus.

Der Mann hat Familie, zwei S6h-
ne, ein Haus in Bannewitz. Aber das
muss warten, bis in der Bickerei al-
le Termine und Aufgaben erledigt
sind. Seifert: ,Meine Lebensstel-
lung - das ist Barenhecke.“
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 Firmenchef Gerald Seifert
. m 1955 wird Seifertin :

Ban ewitz ¢ ge-

- boren: Nach der Schule studierter
* Landwirtschaft und kommt 1988 als
Produkﬂons{elter nach Bm‘eﬂheck&"" :

i Netto zu listen — der Anfang einer -
rie von Absa!zerfofgen Hapeaal
1 1997 wird er gorstandsvorsh;en




