Lehrlinge werden Schlaraffenlandbaum behéngen

Birenhecke. Die Azubis
der Bickerei haben sich
zur Prisentation auf dem
Wirtschaftstag in Freital
einiges einfallen lassen.

W Maik Brickner

Stolz halten die Bickerlehrlinge An-
dreas Zill, Robert Pitschke und 5a-
bine Gohler den stilisierten Zaun
hoch. Yvette Ullrich, bei der Mithle
und Biickerel firs Marketing ver-
antwortlich, schaut zufrieden auf
die daran baumelnden Zipfe und
Bretzeln, Das ist ein Tell unserer
Informationstheke, mit der wir uns
beim Winschaftstag in Freial prii-
sentieren werden®, erkifint sie.
Zusammen mit Klaus Metze und
Tina Paulisch (st sie fir den Aufiritt
des Unternehmens am 20, und 21.
April in der Windbergarena verant-
wortlich. Die Gestaltung des Stan-
des haben sie ganz lhren Lehrlin-

gen iiberlassen, die aulgefordert
wurden, sich Gedanken dazu zu
machen, Die ziindende Idee hatte
Sahine Giihler. Sie schiug vor, das
Thema Brotherstellung in den Mit-
telpunkt zu riicken, wm Jugendiche
fiir den Beruf des Bickers zu inte-
ressieren. .Brot ist ja das Hauptpro-
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dukt der Bicker", begriindet die an-
mnde Béckerin aus Reichenau

Vi Deshalb werden
am Stand viele Zutaten gezelgt, aus
denen Brot entsteht bzw. mit denen
es veredelt werden kann. Die Besu-
cher des Wirtschafts werden
sich Getreide, Mehl-
sorten, richtigen Telg, aber auch
Leinsamen und Sonnenhlumen-
kerne anschaven kinnen. Aber
auch eine keine Quelle soll am

Stand sprudeln. .Damit wollen wir
demonstrieren, dass wir mit Wasser
aus einer Namrquelle backen”, er-
ldutert Yverte Ullrich. AuBerdem
will die Bickerei rusammen mit
dem Dirrrtthrsdorfer Fleisch- und
Wurstwaren-Betrieb einen Schla-
raffenlandbaum mit eigenen Pro-
dukten bestiicken, Gemeinsam
mit der Fleischerei vertreten wir
den Berelch Landwirtschaft, Erniih-
rung und Forsten®, so Frau Ullrich.
Ge.ﬂem waren die Lehrlinge mit
mm beschiiftigt. Die
m:m sind nichts gewor-
Mormalerweize backen wir
mt kleinere®, gesteht Sahine
Gihler. Deshalb musste sie mit {h-
ren beiden Helfern noch ein biss-
chen Oben. Am Ende hat es ge-
klappt. Nach gut zwel Stunden wa-
e Riesenztipfe fertig, die Bret-
zeln haben die drei schon am Don-
nerstag gebacken. Sie brauchen et-
was linger, um auszuhdrien, Selhst
gestern Mittag mussten sie noch
mlmﬁchﬂg an den stilisierten
gehiingt werden.

ine Gohler, Andreas Zill und Robert Patschke (v.l.) bereiten in der Backe-

Birenhecke die Dekoration des Messestandes vor.
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